Die Wetterschmocker Mutschli von der Alpkéserei Pragel

Kaseliebhaber wissen es schon lange: Die
Produkte von der Alpkiserei Pragel sind
vortrefflich, weil der dortige Kiser sein
Handwerk versteht. Hatte es dazu eines
Beweises bedurft, wire er hiermit er-
bracht: Die kleinen runden Kase («Mut-
schli») von Toni Holdener wurden am
Freitag an der Olma in St. Gallen als die
besten Mutschli der Schweiz ausgezeich-
net. Teilgenommen hatten in der Kate-
gorie «Mutschli» 28 Produzenten aus al-
len Teilen des Landes. Esist nicht die ers-
te derartige Auszeichnung auf hochstem
Niveau fiir Holdener: Bereits 2013 hat er
an der Olma mit seinem Alpkase Pragel-
Bodmeren in der Kategorie Halbhartka-
se den ersten Preis gewonnen.

Die Alpmilch
gilt als die wiirzigste

Total wurden fiir die fiinf Kategorien
Halbhartkidse, Hartkdse, Hobelkise,
Schaf-/Ziegenkdse und Mutschli 194
Alpprodukte eingesandt. Die Priifung
nahm eine Fachjury vor. Taxiert wurden
wurden Lochung, Teig, Geschmack und
Aroma sowie Ausseres und Lagerféhig-
keit. Alpkase darf'sich nur ein Kise nen-
nen, wenn die Milchproduktion und die
Verkdsung auf der Alp stattfinden. Esist
dies das hochste Glitesiegel iiberhaupt,
weil die Alpmilch als die wiirzigste gilt.

Diesen Sommer
400 000 Liter Milch verarbeitet

In der Alpkaserei an der Pragelstrasse
. wird seit dem Jahr 2009 Milch ver-
arbeitet. Sie wird von 14 Betrieben aus
dem Pragel-Bodmeren-Gebiet belie-

sind die besten im ganzen Land

Muotathal/St. Gallen Er nahm erstmals teil und ging gleich als Sieger hervor: Die
kleinen runden Mutschli von Toni Holdener wurden an der Olma St. Gallen als die besten der Schweiz ausgezeichnet.

Toni Holdener (links) mit dem Jury-Vorsitzenden Markus Hobi.
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fert. «Dieses Jahr hatten wir eine An-
lieferung von 400 000 Litern Milch»,
sagt Toni Holdener auf Anfrage, was fiir
knapp 40 Tonnen Kése reicht. Es seiein
iiberdurchschnittlich guter Sommer ge-
wesen. Er konnte heuer drei Tonnen
mehr Alpkise produzieren als letztes
Jahr. Rund 30 000 Liter Milch haben
Toni und Vroni Holdener zu Wetter-
schmocker Mutschli verarbeitet. Diese
Spezialitdt vermarkten sie nur regional.
Vom ebenfalls ausgezeichneten Pragel-
Bodmeren Alpkise und vom Suworow-
Bergkise, zwei Halbhartsorten, konnen
sie zusatzlich 13 Tonnen tber den
Grossverteiler Coop verkaufen. Mit
dem Pragel-Bodmeren Alpkase erreich-
te Toni Holdener an der Olma den 12.
Rang von 90 Alpkisen dieser Katego-
rie.

Enger Bezug zu
den Wetterschmockern

Sein Kise wird mit den Wetterschmo-
ckern nicht nur deshalb assoziiert, weil
er aus dem Muotathaler Alpgebiet
stammt, sondern Toni ist der jiingere
Bruder von Wetterschmocker Martin
Holdener («Musers»).

Deshalb weist er daraufhin, dass die
Wetterpropheten am 28. Oktober in der
Vermarktungshalle in Rothenthurm ihre
viel beachtete Herbstversammlung ab-
halten werden, wo auch der Pragel-Bod-
meren Alpkése und die preisgekronten
Wetterschmocker Mutschli verkauft
werden.
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